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Umag, 27. srpnja 2017.

PRIOPCENJE ZA MEDIJE

Jubilarni 20. Dan raj€ice odusevio prisutne u Umagu
Ove godine ocekuje se obaranje proSlogodisnjih koli¢ina proizvedene rajcice

20. Dan rajCice, humanitarno-kulinarski projekt u organizaciji Podravke d.d., grada
Umaga i TuristiCke zajednice grada Umaga, koji ve¢ dvadeset godina plijeni paznju
brojnih obozavatelja rajcice, no jednako tako i ostale javnosti, danas je u jubilarnom
ozracju uspjesno odrzan u Umagu.

Dan rajcice u Umagu, gradu sa stoljetnom tradicijom prerade rajcice, redovno okuplja i
vodece struénjake i poljoprivrednike €ije je podrucje djelovanja vezano uz ovu vrijednu
namirnicu. Ovom prilikom raspravljaju o0 najnovijim trendovima u proizvodnji, selekciji,
obradi i preradi rajCica te razmjenjuju svoja iskustva u Zelji da na stolove potrosaca
zajedni¢kim znanjima i zalaganjima donesu najkvalitetniji proizvod.

Ove godine Dan rajcice zapoc€eo je na originalan i zanimljiv nacin, otvaranjem djecje
izloZzbe radova kroz koje se proteze motiv ,rajcice“. Nakon izloZbe uslijedilo je otvaranje
tradicionalnog stru¢nog skupa, na kojem su ugledni strani i domaci stru€njaci, u
prisustvu brojnih kooperanata iz cijele Istre i Uprave Podravke, govorili o0 suvremenim
trendovima u proizvodnji i preradi rajCice.

«Zahvaljujuéi upravo ovoj manifestaciji koja ima i edukativni karakter mnogo je
ucinjeno na razvoju tehnologije proizvodnje rajcice u Istri i stalnom povecanju njene
kvalitete. Proizvodi od istarske rajCice Siroko su prihvaceni na brojnim trZiStima na
kojima posluje Podravka pa biti ovdje i sudjelovati u stvaranju uspjeSne hrvatske pri¢e
uistinu veseli. Sve ovo dokazuje da je prepoznavanje i ulaganje u domacu proizvodnju i
domace gospodarstvo najbolji temelj za dugoroénu opstojnost hrvatske proizvodnje, ho
Jjednako tako i izgradnju konkurentskih prednosti ne samo Podravke vec i Hrvatske u
cjelini®, istaknuo je Marin Pucar, predsjednik Uprave Podravka d.d.

Podravkina tvornica za preradu raj¢ice u Umagu, jedina je takva u Hrvatskoj, koja
godiSnje moze preraditi 12.000 tona rajcica.

U 2017. godini proizvodnja rajCice za preradu ugovorena je s tridesetak obiteljskih
poljoprivrednih gospodarstava na povrSini od dvjestotinjak hektara na kojima je
posadeno 4,3 milijuna presadnica rajCice. Prema zasadenim povrdinama i trenuthom
stanju usjeva za ocekivati je da ¢e se ove godine proizvesti oko 12.000 tona.



9

PODRAVHA

KORPORATIVNE KOMUNIKACIJE

Usporedbe radi, 2016. godine Tvornica Povréa Umag otkupila je i preradila od lokalnih
istarskih poljoprivrednika, iz ugovorene proizvodnje, 11.000 tona rajCice.

Pocetak berbe najranijih raj€ica kao i otkup i prerada zapoceli su upravo ovih dana i uz
prosjeCne vremenske uvjete trebali bi potrajati do 10. rujna. Maksimalni dnevni
kapacitet prerade je oko 300 tona, Sto znaci da ¢ée se u mjesec i pol dana planirano
preraditi sva proizvedena rajcica.

Podravkini proizvodi od istarske rajCice prodaju se na trzistu Hrvatske, Poljske,
Slovacke, Ceske, Rusije, Slovenije, BIH, Srbije, Crne Gore i USA. Najprodavaniji
proizvod je Pasirana rajcica 500g u tetra briku koja je 100% istarska rajCica, bez
dodane soli i bez aditiva. Karakterizira ju kontrolirana sadnja na otvorenim poljima blizu
morske obale u okolici Umaga, Poreca, Rovinja i Pule i prerada u roku 24 sata od
berbe. Podravka je jedina u Hrvatskoj koja ima tvornicu za preradu svjeze rajcice te
time zaokruZuje proces od sadnje do proizvodnje, $to u konacnici rezultira kvalitetom
koju potrosaci itekako prepoznaju i cijene.

Tijekom vecernjih sati uslijedit ¢e “FeSta od rajéica”, jedna od najposjecenijih zabavno-
gastronomskih manifestacija u Umagu, na kojoj se svake godine za najpotrebitije
prikupljia sve veci iznos, dok ¢e ove godine prikupljena sredstva osigurati nabavu
radioloskog aparata za umaski Dom zdravlja.

Podravkini promotori kulinarstva zajedno s kolegama iz Hrvatskog kuharskog saveza
ovom ce prilikom prirediti oko 3.500 porcija jela s Podravkinim proizvodima od rajcice
po promotivnim cijenama, a pridruZzit ¢e im se i Stevo KarapandzZa kao poseban gost.

Tako ce prisutni, uz pruzanje doze humanosti, imati priliku osjetiti tradiciju, kuSati
ukusna hrvatska jela na bazi rajcica, zabaviti se uz domacu glazbu te osjetiti duh prave
zabave. Dodatna atrakcija veceri bit ¢e i javno ocjenjivanje dvadesetak novih sorti
konzumne rajCice, kao i proglaSenje sorte godine te natjecanje za izbor najvece
istarske rajcice.

Uz humanitarno-kulinarsku notu ,FeSta od rajéica” ponudit ¢e i dobru zabavu jer ¢e na
sredisnjem gradskom trgu u 20:00 sati nastupiti domaci Puhacki orkestar ,NaSa sloga“
Babici, nakon Cega slijedi zabavni cooking show, Lino igraonica za najmlade te
izvanredna zabava uz bend Bukaletu i ukusnu tjesteninu s proizvodima na bazi rajéica.



